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Vazeni klienti

Na adventnom venci nam postupne zaziaria vsetky sviecky a po
advente su tu najkrajSie sviatky v roku Vianoce. Zo vSetkych stran
na nas dycha neopakovatel'na atmosféra Vianoc. Cas Vianoc kedy sa
stretava rodina a priatelia aby spolo¢ne zasadli za sviatocne prestrety
stol a spolocne si uzili vSetko ¢o neodmyslite'ne patri k Vianociam.
Okrem nahanania sa po materidlnych hodnotach nemali by sme
zabudnut’ na duchovnu hodnotu Vianoc, ved’ su to sviatky pokoja
vzajomného porozumenia a lasky. Nie je dolezité pocet a hodnota
darcekov ale dolezitejSie je uzit' Si pritomnost’ svojich najbliz§ich
a obdarit’ ich vzajomnou uctou a laskou, pozastavit’ sa a zaspominat’
aj na nasSich blizkych ktori uz nie s medzi nami. Zaroven je tu ¢as
bilancovania, hodnotenia a davani si predsavzati do nového roku,
tak aj touto cestou Vam vsetkym chcem zazelat’ v mene vsetkych
zamestnancov oddelenia sociadlnych veci Stastné a veselé Vianoce
amnoho zdravia auspechov v novom roku aby sa Vam splnili
vsetky sny a priania. S pozdravom redakéna rada
Vierka Hl'adajova, Janka Suchafiova.

KULTURNE PODUJATIA

Brezno 1.12. - 22.12.2013 16:00 Brezno, namestie

VIANOCNE BREZNO

Sprijemnite si viano¢nu atmosféru stretnutim pri najvicsom adventnom venci
v Brezne.

Brezno 1.12.2013 - 4.1.2014 . )
BREZNIANSKY VIANOCNY KALENDAR

1. NEDEL’A, 16. 00 hod. Brezno, namestie

VIANOCNE BREZNO

Sprijemnite si predviano¢ntl atmosféru v prvii adventnu nedel’'u vystipenim
skupiny Tulibanda na stretnuti pri najva¢Som adventnom venci v Brezne. Prijmite
pozvanie primatora mesta na adventny caj.

6. PIATOK, 15. 00 hod. Brezno, namestie

PRICHADZA MIKULAS

Rozsvietenie viano¢ného stroméeka spojené s mikulasskym predstavenim
Divadelného centra z Martina a vozenim na koc¢i

21. SOBOTA, 16. 00 hod. , 19. 30 hod. Brezno, Aréna
LUCIE BILA —BIELE VIANOCE

Viano¢ny koncert znamej Ceskej spevacky, host’ vecera trio La Gioia

Brezno 4.12. - 18.12.2013 8:00 - 16:00 Horehronské mizeum
CARO A KRASA VIANOC

Vystava viano¢nych 0zdob, 'udovoumeleckych vyrobkov a darc¢ekovych
predmetov spojena s predajom.

Brezno 4.1.2014 ,17:00 Brezno, Mestsky dom kultury
NOVOROCNY KONCERT

Utinkuje Dychovy orchester Brezno

Vstupné dobrovol'né

Brezno 9.1.2014 18:00 Brezno, Mestsky dom kultury
Il. NOVOROCNY KONCERT

Utinkuje Spevacky zbor mesta Brezno

Vstupné: dobrovolné




VTIPY

Rozpravaju sa dve susedky

- Vas Jozko vyzera tak dobre, preco sa neozeni?
- Stale hl'ada idealnu zenu.

- A to je aka?

- Taka, ¢o by ho chcela.

Vies ako sa vola najlepS$ia svokra na svete?
-Nie.
-V podstate je to jedno, len nech ho ma vytesané do nahrobného kamena...

"Jean, ma televizia dvierka?"
- "Nie, pane."
- "Tak to som sa zase dival cely vecer do pece."

Manzelka hovori muzovi:
” Ak neprestane$ chl’astat’, tak ma z teba porazi!”
”Slubujes, draha?”

- Dezo, kto ta ntti pit'?
- Nikto, ja som dobrovolnik.

Hovori babka susedke:
- Predstavte si, ako ta medicina pokrocila. Ked’ som mala 18 rokov, musela
som sa eSte vZzdy u doktora vyzliect. Dnes uz staci, ked’ ukazem jazyk.

Za siedmimi horami, siedmimi dolinami, za siedmimi riekami a siedmimi
kopcami stoji malé chaltipka, z nej vyjde starenka a vravi:
- Do kelu, preco prave ja musim byvat’ tak d’aleko!

PERNICKY mikké hned po upedeni

Na cesto: 140g. praskového cukru

3.

2 vajcia + 1 vajce na potretie

100g. Hery

2 lyzice rozpusteného medu

2 lyzicky pernikového korenia

1 lyzicka so6dy bikarbony

400g hladkej muky
V mise rozotrieme cukor s 2 vajcami a zmaknutou Herou, pridame med
a korenie. Do takto pripravenenej hmoty vmieSame preosiatu muku so
sodou.
Vypracujeme cesto, ktoré na doske eSte premiesime. Vyvalkame z neho
placku a vykrajujeme hrubsie tvary, ktoré ukladame na plech vylozenym
papierom na pecenie.
Nakoniec potrieme rozslahanym vajickom, aby sa perni¢ky pekne leskli.
Pecieme vo predhriatej rare na 180 °C dozlatista.

Na polevu: 1 bielok

150g. praskového cukru

Preosiaty cukor trieme s bielkom v mise kym nevznikne hladka biela poleva.
Tipy:

do cesta nedavame viac medu, ako je uvedené v recepte , inak nam
pernicky stvrdni

ak sa cesto lepi, poprasime ho mikou a premiesime

ak sa cesto rozpada, pridame lyzicu mlieka ¢i vody

ak poleva dostatocne nehustne, pridame lyzicku kukuri¢éného
Skrobu(Solamylu)

do polevy mézeme pridat’ lyzic¢ku citronovej §tavy

hotové pernicky su nie len lakavou pochutkou na naSom stole ale aj
posluzia ako ozdoba viano¢ného stromceka.



Davku v hmotnej nidzi dostane ob¢an po odpracovani
pomocnych prac

Bratislava 29. oktébra (TASR) — Finan¢ni pomoc od $tatu vo
vySke 61,60 eura ma dostat’ v budicom roku len ten ob¢an v
hmotnej nidzi, ktory odpracuje 32 hodin mesa¢ne v ramci
menSich obecnych sluZieb alebo dobrovol’nickych ¢innosti.
Vyplyva to z nového znenia zikona o pomoci v hmotnej nidzi,
ktoré dnes schvalili poslanci Narodnej rady (NR) SR. Zakon
nadobudne ucinnost’ 1. januara 2014.

Zakladnym predpokladom tychto podmienok vSak bude, zZe 'udom v
hmotnej nudzi ma byt praca ponuknutd. To znamena, ze do tychto
¢innosti by sa mali zapdjat’ aj samotné obce. Tie by mali podla
zakona pripravit podmienky na to, aby l'udia, ktori poberaju davku v
hmotnej nudzi, mohli zacat’ pracovat’. Ked’ obec takéto podmienky
nevytvori, nebude sa moct’ siahat’ ani na davky poberatelov v
hmotne;j nudzi.

Novela zdkona z dielne Ministerstva prace, socidlnych veci a rodiny
(MPSVR) SR ma zabezpe€it' vacSiu adresnost’ 1 zasluhovost’ pre
tych, ktori davky a prispevky v hmotnej nidzi poberaji. Rezort
prace preto presadzoval, aby vySka davky zavisela od aktivity
plnoletého praceschopného Elena domacnosti. Za takato osobu sa
budu povazovat aj deti nad 25 rokov, ktoré ziju s rodicmi v jednej
domécnosti a Studuju dennou formou S$tadia. Naopak, za c¢lenov
domadcnosti sa nebudi povazovat' Studenti doktorandského S§tidia,
ktori $tuduju dennou formou 3$tadia a splhaji podmienky na
Stipendium.

Zakon sprisiiuje aj narok na aktivaény prispevok. Ten budi moct’
l'udia ziskat, len ak odpracuji v ramci obecnych sluzieb minimalne
64 hodin mesacne. Zarovenl sa zavedie osobitny prispevok, ktory
bude mdct’ dostat’ ob¢an, ktory bol dlhodobo nezamestnany, poberal

davku v hmotnej nidzi a zacal pracovat. Narok na tento prispevok
mu vznikne vtedy, ak bude mat prijem najmenej vo vyske
minimalnej mesacne] mzdy a najviac vo vySke trojnasobku
minimdlnej mzdy v domacnosti. Prispevok sa bude pri splneni
podmienok poskytovat’ pocas Siestich mesiacov.

Pravnu normu este pred jej definitivnym schvalenim kritizovala
opozicia. Strana SaS oznacila zdkon za protiustavny a preto ho
nepodporila. "Podla Ustavy SR kazdy kto je v hmotnej niidzi ma
pravo na taku pomoc, ktord je nevyhnutnd na zabezpelenie
zakladnych Zivotnych podmienok. Verime, Ze pan prezident takyto
zdkon nepodpise. Ak by sa tak stalo, poslanci za stranu SaS budu
iniciovat’ podanie na Ustavny siid SR a zdrover sud poziadame, aby
pozastavil ucinnost tohto zdakona, aby nemohol byt poskodeny
ziadny obcan Slovenskej republiky,” vyhlasil pred hlasovanim
podpredseda SaS Jozef Mihal.

Zdroj : http://www.teraz.sk/ dna: 16.12.2013.



http://www.teraz.sk/

Momentky zo Zivota v na§om zariadeni

Ako kazdy rok aj teraz pred Vianocami sme spolu s dievCatami
zo Sukromnej pedagogickej skoly pripravovali viano¢né pozdravy.
Do prace sme sa chytili eSte v novembri aby sme vsetko na cas stihli.

Dievcata sa chytili hned do préce,
a kreativita.

nechybala im fantazia

Momentky zo Zivota v naSom zariadeni

Vlastnymi silami alebo svojpomocne sme si  opravili podlahu
vV kuchynke. Najskor na$i chlapi odstranili star podlahu, zalozili
nové dosky a na to zalozili novu podlahovi gumu, nakoniec zalozili
aj listy. Vdaka patri p. DuSanovi Smugalovi ap. Miroslavovi

Cizovi.




Momentky zo Zivota v naSom zariadeni Momentky zo Zivota v naSom zariadeni

Pan CiZ so svojimi pernikmi, ktoré si sam upiekol aj vyzdobil
a potom podaroval najbliz§im.



MomentKy zo Zivota v na§om zariadeni

Na naSom stole nemdze chybat’ adventny veniec.

Poznate tradiéné vianoéné symboly?

NaSi predkovia v minulosti dodrziavali pocas viano¢nych sviatkov rézne
zvyky a tradicie, ktoré mali zaistit’ najmd bohati urodu, dobria uZitkovost’
domacich zvierat, ako aj zdravie a §tastie rodiny. Co najéastejsie byvalo na
Stedrovecernom stole?

Ako uz vyplyva zo samotného nazvu, stél musel byt Stedry, bohaty. Boli
nanom produkty, ktoré si domaci sami vypestovali pocas roka.
Veceru mnohi z nas, tak ako to bolo aj v minulosti, zac¢inaju oplatkami
s medom, orechmi acesnakom. My to uz tak nevnimame, ale ludia
kedysi verili, Ze cesnak odhana zlych duchov achrani rodinu pred
chorobami. Orechy zasa symbolizovali velka trodu a hojnost, med bol
pozehnanim a lieckom. Hlava rodiny robila kazdému ¢lenovi rodiny krizik
medom na ¢elo, aby boli pokorni a dobri ako med. Orechy sa po vederi
rozhadzovali do kiitov miestnosti, aby pocas celého roku bola v dome
hojnost’.

Jedli sa aj pupaky (opekance) s mliekom a makom, ktory je symbolom
bohatstva a hojnosti. Polievky sa podavali ré6zne — hribova, rybacia ¢i
kapustové, ale najcastejSie zo strukovin, ktoré tiez znamenali bohatstvo.
Na Vianoce sa neodportcalo jest’ hydinu, aby neodletelo z domu S$tastie,
preto sa zvycajne konzumovalo bravcové maso.
V minulosti na viano¢nom stole nesmeli chybat’ jablka. Z misy sa nahodne
vybralo jedno jabi¢koe, ktoré sa po veleri rozkrojilo prie¢ne na polovicu.
Ak mal jadrovnik tvar hviezdy, znamenalo to pre rodinu §t’astie a zdravie,
no ak bol v tvare kriza, prinasalo to chorobu a smrt’. Jabi¢ko sa potom
rozkrojilo natol’ko kuskov, kol’ko ¢lenov rodiny bolo pri stole. Malo to
priniest’ sudrznost’ do rodiny v nasledujucom roku.

Na stole musel byt’ aj chlieb a viano¢ka, neskor Stedrak, ktory sa skladal
z makovej, orechovej, lekvarovej a tvarohovej vrstvy. K typickym
viano¢nym zvykom patrilo vkladanie Supin z kapra pod obrus. Mali
zabezpecCit', aby sa peniaze pocas buduceho roka rozmnozili. Tento
zvyk dodnes dodrziava vel’a l'udi.

Zdroj: http://www.pluska.sk/ Datum : 17.12.2013
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